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Pour une viticulture pérenne

 Après 5 ans d’expérimentations, depuis 2021 
le vignoble est conduit en Agriculture Biologique. 
Au-delà de la conversion en Bio, 16 hectares sont 
conduits en biodynamie. Une thèse de doctorat 
est en cours pour étudier les modes d'action des 
préparations biodynamiques sur la vigne..

 La sélection de couverts végétaux bénéfiques 
à la structure et la vie des sols permet de limiter 
progressivement le travail du sol : 100 % du vignoble 
enherbé à minima l’hiver.

 Face au changement climatique, Lafite est le 
principal lieu de recherche et d’expérimentation du 
groupe avec le Projet PHARE : 

•� �Parcelle conservatoire de sélection massale et 
d’essais variétaux : 44 ha observés, 344 400 
pieds évalués, 91 pieds sélectionnés après 
analyse virale. 38 cépages différents plantés 
pour leur potentiel d’adaptation au changement 
climatique et leur résilience.

Château 
Lafite Rothschild
Un vignoble d’exception au cœur 
d’un écosystème protégé

267 Ha
propriété

 112 Ha
vignoble

104
salariés

En conversion depuis 2021

Adhérent de la Première Association pour le SME 
du Vin de Bordeaux, certifiée IS0 14001

Certifié HVE  (Haute Valeur Environnementale)

Objectif 2024

Depuis 2019

Depuis 2018

de bois et marais classés 
Natura 2000

126 ha

 Pour la gestion de nos espaces :

•� �Participation au plan de sauvegarde de la vache 
marine avec un troupeau de 40 vaches.

•� �Inventaires faunistiques ayant permis l’identi-
fication d’une espèce protégée : le cuivré des 
marais.

•� Installation de ruches.

 Pour renforcer les couloirs de biodiversité vers les 
marais, les plantations de haies se poursuivent.

OBJECTIF 
2030

7 km de haies plantées 
et 60 arbres pour créer 
des bosquets



41

Un vignoble d’exception au cœur 
d’un écosystème protégé

ÉCONOMISER LES RESSOURCES NATURELLES et PRIVILÉGIER LES 
APPROVISIONNEMENTS RESPONSABLES

 Lafite est en contrat « vert » pour l’électricité 
et produit l’équivalent de près de 10 % de sa 
consommation depuis 2015.

Le consommateur au cœur de notre attention

 La protection de nos vins est une priorité absolue : 
notre capacité de surveillance, d'opposition à la 
fraude et d'authentification s'est accrue avec 
le système Prooftag depuis 2012 et différents 
marqueurs invisibles évoluant régulièrement.

 Pour les emballages, les spécifications sont 
définies dans un souci de limiter l’impact environ-
nemental.

« Résolument engagé dans l’adaptation de ses pratiques 
viticoles (Agriculture Biologique, réaménagement 
du vignoble, parcelle conservatoire), Lafite ouvre 
un nouveau chapitre de sa longue histoire ! »

Le poids de la bouteille de Lafite
540 g

produits par nos panneaux 
photovoltaïques

100 000 kwh / an

Quelques illustrations des points forts du projet :

•� �Limiter au maximum l’impact énergétique des 
process intégrant l’agencement des espaces et 
le recours à la géothermie avec une estimation de 
plus de 70 % de réduction de nos consommations.

•� �Éviter l’artificialisation de milieu naturel, avec un 
nouveau chai en pierre de taille de la région à la 
place d’un bâtiment existant ; la majorité des 
produits de démolition seront intégrés sur site. 
Le projet retenu ne nécessite pas de construction 
de chai transitoire.

•� �L’eau de pluie des 4500 m² de toiture sera 
collectée dans 2 cuves de 150 et 180 m3 pour 
différents usages sur site.	

 Côté vignoble, pour limiter l’impact carbone, 
l’électrique est testé avec un robot Vitibot pour 
le travail sous le rang, du matériel pour le jardin, 
un véhicule de service,  et toujours nos 4 VTT 
électriques.

Solidaires avec tous

 Pour réduire la pénibilité et améliorer les 
conditions de travail :

•� �Des échauffements quotidiens encadrés pour 
éviter les TMS (troubles musculosquelettiques). 

•� �L’expérimentation d’exosquelettes de manu-
tention et la recherche d’EPI (Equipements de 
Protection Individuels) adaptés à tous. 

•� �Un espace sécurisé et équipé des commodités 
pour l'accueil des vendangeurs.

 Pour faire découvrir et redonner de l’attractivité aux 
métiers de la vigne, Lafite accueille régulièrement 
des personnes de la Maison de Formation Rurale 
proche et autres organismes de formation. Depuis 
2019 une dizaine de réfugiés avec l’association 
Action Emploi Réfugiés participent aux vendanges.
 Le soutien des initiatives et projets associatifs 
locaux s’est structuré au travers du FIL (Fonds 
d’Initiatives Lafite).
 En 2023, plus de la moitié des salariés se sont 
investis sur différentes missions solidaires dont :

•� �Lutte contre les espèces invasives dans la 
réserve naturelle de Cousseau. 

•� �Rénovation de locaux du Secours Populaire de 
Pauillac.

•� �Aide aux collectes de denrées alimentaires avec 
la Boussole solidaire. 

•� �Coaching de demandeurs d’emploi avec la 
Cravate solidaire.

 Lafite 2024 sera le premier millésime certifié Bio.

 Pour la restructuration du chai de Lafite, intégrer 
les 300 critères du référentiel BDNA (Bâtiment 
Durable Nouvelle Aquitaine) nous a permis de 
valider le niveau Or pour la phase de Conception, il 
y aura 2 autres commissions pour évaluer ensuite la 
Réalisation et l’Usage 2 ans après.


