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Pour une viticulture pérenne

 Depuis 2011, les surfaces de vignoble certifiée Bio 
augmentent progressivement. Aujourd'hui 111 ha de 
vignes sont certifiés.

 En matière de biodiversité, le site présente 
58 % d’espaces naturels et 19 % de structures 
agroécologiques, il est facile d’observer une faune 
et une flore très diversifiées avec un degré élevé 
d’endémisme, en particulier à proximité des 29 ha 
de bassins de réserve d'eau où les hérons, aigrettes 
et cygnes à tête noire font partie du paysage.

Pour préserver ces richesses et réduire les intrants 
au vignoble, les équipes techniques de Los Vascos 
s’investissent à plusieurs niveaux :

 Des stations de compostage et de lombriculture 
produisent du compost et humus "maison" pour 
fertiliser les vignes et apporter des microorganismes 
bénéfiques aux sols.

 A cela s’ajoutent des travaux pour optimiser la 
valorisation de 100 % des déchets verts, marcs 
et rafles. Ces 2 axes contribuent à privilégier 
une fertilisation organique et réduire l’empreinte 
carbone liée à la fertilisation. 

 Un troupeau de 400 brebis géré par le domaine 
assure l'entretien des couverts végétaux.
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 Une pépinière permet des replantations d'espèces 
telles que quillays, chagual, oliviers et chênes lièges.

 Enfin un grand nombre de ruches sont présentes 
sur le domaine.

 Pour faire face aux effets du réchauffement 
climatique, différents cépages et porte- greffes sont 
testés dans les nouvelles plantations (mourvèdre, 
grenache, tempranillo, porte-greffe 110 Richter…).

Économiser les ressources naturelles

 La gestion de l'eau est le premier sujet d'études 
pour assurer la pérennité du vignoble à Los Vascos. 
Le vignoble est irrigué à 100 % en goutte à goutte 
et les programmes de R&D s'intensifient avec des 
essais de divers couverts végétaux pour limiter 
l’évapotranspiration.

 Depuis 2021, 100  % des effluents vinicoles sont 
traités par un processus naturel et rejoignent les 
réseaux d’irrigation. Le traitement des effluents se 
fait au travers du système Biofiltro, un lit de copeaux 
de bois, substrat pour une population de vers de 
terre et sa flore microbienne associée, qui dégradent 
la matière organique et nettoient ces effluents tout 
en produisant de l’humus utilisé pour fertiliser le 
vignoble. 

 En équipements photovoltaïques, le site était 
déjà pilote dès 2006 avec 2 maisons équipées 
de panneaux solaires, puis 5 panneaux pour le 
chai. Depuis 2018, l’installation de 414 panneaux 
photovoltaïques alimente les pompes du système 
d'irrigation sur une première partie du vignoble (station 
de Santa Lucia) avec une puissance de 114kWp. 
Depuis 2023 deux nouveaux sites de 300 kWp et 
360 kWp ont été installés pour irriguer les sites de 
El Bruno et La Linea et même injecter de l’électricité 
sur le réseau.

Los Vascos a réalisé un bilan carbone afin d’identifier 
les pistes de progrès pour limiter les émissions 
de gaz à effet de serre. Les actions menées sur 
l’électricité permettent de réduire significativement 
le scope 2 (énergie utilisée dans l’entreprise).

« Un vaste domaine intégrant une richesse remarquable 
en matière de biodiversité, des équipes investies pour une 
conduite du vignoble en harmonie avec cet écosystème,
Los Vascos cultive sa singularité toujours plus loin. »

Des approvisionnements responsables

 Les fournisseurs de bouteilles et cartons sont 
basés autour de Santiago ce qui est considéré 
comme local à l’échelle du pays.

 Le passage à un carton non brillant et le retrait du 
fond bleu sur tous nos cartons contribuent à limiter 
les intrants et traitements énergivores sur nos 
conditionnements. 

 Le Dix n’est plus conditionné en caisses de bois, 
mais en caisses cartons plus légères avec un 
moindre impact carbone lié au transport.

Le consommateur au cœur de notre attention

 En octobre 2023, une Journée d’éducation 
environnementale avec les consommateurs et la 
communauté proche a permis de mettre en valeur la 
prairie d’acacias (site d’une valeur écologique élevée 
avec une forte présence de plantes géophytes 
natives) et de sensibiliser sur l’importance de la 
préservation de nos écosystèmes.

Solidaires avec tous

 Depuis des années, les équipes s’impliquent 
pour le maintien des jeunes dans la région avec la 
découverte des étapes d’élaboration du vin et tous 
les métiers associés. 

 Pour aller plus loin Los Vascos a déployé plusieurs 
plans d’actions depuis 2022 :

• �Un programme pour favoriser l’emploi de 
personnes en difficulté incluant des interactions 
fortes avec la municipalité de Peralillo. 

• �Tous les salaires sont supérieurs de 10% aux 
minima locaux.

• �Un programme d’accompagnement comprenant 
des visites médicales sur site, une meilleure prise 
en charge des soins, des ateliers d’alphabétisation, 
de maitrise des outils connectés, etc…

• �La création d’un club Seniors rassemblant déjà 24 
membres retraités pour maintenir un lien social 
avec l’entreprise et ses bénéfices.
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